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FRITEUSE ELECTRIQUE 1 BAC LT 15

Caractéristiques techniques/fonctionnelles

• Bases et parties supérieures en acier inoxydable AISI 304, finition Scotch Brite

• Profondeur de 900 mm pour une puissance et des performances de haut niveau

• Plus de 350 modèles standard disponibles sur catalogue.

• Versions supérieures, sur compartiment, sur compartiment avec portes, sur four

• Plans de travail en épaisseur 20/10

• Poignées à deux éléments pour éviter les infiltrations de saleté, avec niveau

d’étanchéité à l’eau intégrale IPX5

QUEEN9

• plaque supérieure emboutie et obtenue à partir d’une plaque en inox de grosse épaisseur ;

• bacs de cuisson façonnés de grande contenance, avec une large zone d’expansion verticale qui évite le dépôt de la mousse en phase de chargement ;

• thermostat de réglage automatique de la température jusqu’à 190 °C ;

• thermostat de sécurité anti-incendie (230 °C) ;

• robinets d’évacuation de l’huile ;

• support pour paniers et couvercles.

• Résistances blindées en inox, soulevables et amovibles ;

• signal optique d’atteinte de la temperature programmée ;

• voyant lumineux “appareil sous tension”.

Données techniques

Largeur (mm)

Profondeur (mm)

Hauteur (mm)

Raccordement gaz (Ø)

Raccordement électrique (V/~/HZ)

Raccordement eau froide (Ø)

Raccordement eau chaude (Ø)

Raccordement eau adoucie (Ø)

Vidange de l'eau (Ø)

Puissance totale GAZ (kW)

Puissance éléctrique totale (kW)

Dimensions plaque (mm)

Capacité cuve (Lt)

Dimensions interieures des fours (mm)

 400

 900

 870

DIMENSIONS

400V/3N 50-60 HZ

13

15

DIMENSIONS DES CUVES 270 x 378



Schéma d’installation


