
SERIE GIANO

Référence ModeleCR1010849 550FTE905

GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE LISSE CHROMEE VERSION A POZER

Caractéristiques générals

Caractéristiques techniques/fonctionnelles

FRY TOP

• Revêtements extérieurs  en acier INOX 18/10 e finitura schotch brite.

• Plan avec epaisseur 2 mm.

• Consoles profilées avec commandes inclinées vers l’opérateur.

• Plaques de cuisson réalisées au chrome brillant.

• Tiroir de récuperération des graisses, de grandes dimensions.

• Réchauffement par des résistances blindées en incoloy.

• Température de cuisson contrôlée par un thermostat et réglable de 50 à 300°C.

• Thermostat de sécurité.

Données techniques

Largeur (mm)

Profondeur (mm)

Hauteur (mm)

Raccordement gaz (Ø)

Raccordement électrique (V/~/HZ)

Raccordement eau froide (Ø)

Raccordement eau chaude (Ø)

Raccordement eau adoucie (Ø)

Vidange de l'eau (Ø)

Puissance totale GAZ (kW)

Puissance éléctrique totale (kW)

Dimensions plaque (mm)

Capacité cuve (Lt)

Dimensions interieures des fours (mm)

 900

 550

 280

DIMENSIONS

400

10

DIMENSIONS DES CUVES

 La Série 1100 traversante est caractérisée par un grand choix d'éléments robuste et fiable, 

qui ont été conçus par nos ngénieurs et réalisés en acier inox avec la plus grande précision 

grâce à la découpe laser pour une épaisseur de 20/10 ème. La fiabilité élevée et l'effi cacité 

sont garanties par l'utilisation de composants testés pour un haut rendement des différents 

composant les éléments de chauffes tel que: résistances électriques utilisées, brûleurs, etc... 

Les dessous de nos "Pianos" peuvent êtres équipés avec des fours traversants, armoires 

chauffantes ventilées ou neutres. L'ensemble de notre production peut être livré avec une 

structure suspendue  ou sur pont. Appareils conformes aux règlementations CE.
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Schéma d’installation




