
Besoin de plus d’informations ?
Venez découvrir les détails complémentaires sur 
la fiche technique mise en ligne !

•	 Un panneau de contrôle électronique, à affichage digital

•	 Un dégivrage automatique et une réévaporation des condensats

•	 Une construction INOX AISI 304

•	 Un froid statique ambiance +38°C

•	 Une capacité de 4 bacs GN 1/3

LA TABLE RÉFRIGÉRÉE POSITIVE V12GN13, C’EST : 
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CATÉGORIE FROID

V12GN13
Table réfrigérée positive* +2°C/+8°C
Pour table à pizza

DOTATION

Pour bacs GN 1/3 ou 
GN 1/4, profondeur 

150 mm (non fournis)

LIVRÉE SANS BAC

Poids
(KG)

Dimensions 
(L x P x H) mm

Gaz
réfrigérantCapacité

Puissance
absorbée (W)

R134A4 bacs GN 1/3 1200 x 335 x 425 150 25

FROID STATIQUE

ALIMENTATION 230 V+ T 
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*PUISSANCE FRIGO. (HP) : 1/5

THERMOSTAT DIGITAL


