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CARACTÉRISTIQUES
GÉNÉRALES
La série Queen 9 se distingue par une profondeur de 900 mm, un
plan de travail de 20/10 d'épaisseur, des brûleurs à double
couronne et l'utilisation d'un élégant acier inoxydable avec une
finition Scotch Brite.
Des détails qui non seulement offrent un maximum de
fonctionnalité et d'esthétique, mais qui tiennent également
compte des besoins pratiques et ergonomiques de ceux qui
travaillent.
L'extrême liberté de composition permet de combiner les
modèles supérieurs avec des meubles bas à four et neutres qui
peuvent être accessoirisés, même avec des finitions
hygiéniques.
En outre, tous les équipements qui composent une cuisine
Queen9 sont certifiés conformes aux normes internationales,
notamment CE, GAR, AGA et autres.
Le bar frontal est un nouvel élément de design qui augmente
l'importance visuelle de la cuisine et offre des avantages
évidents.
Les nouveaux boutons offrent une protection totale et
garantissent l'hygiène.
Portes avec charnières à fermeture automatique et poignée
encastrée innovante.
Indice de protection contre l'eau ipx5.
Construction de la partie supérieure et du compartiment
entièrement en acier AISI 304.
Queen9 se caractérise par une profondeur de 900 mm, un plan de
travail de 20/10 d'épaisseur, des brûleurs à double couronne et
l'utilisation d'un élégant acier inoxydable avec une finition
Scotch Brite.
Des détails qui offrent non seulement une fonctionnalité et une
esthétique maximales, mais qui tiennent également compte des
besoins pratiques et ergonomiques de ceux qui travaillent.
L'extrême liberté de composition permet de combiner les
modèles supérieurs avec des fours et des meubles bas neutres
qui peuvent également être accessoirisés avec des finitions
hygiéniques.
Avec plus de 350 modèles immédiatement disponibles dans le
catalogue, Queen9 est déjà prêt à donner le meilleur de lui-
même.
En outre, tous les équipements qui composent une cuisine
Queen9 sont certifiés conformément aux normes internationales
internationales, notamment CE, GAR, AGA et autres.
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SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

GAZ
Plaque de cuisson moulée avec profil intérieur
rayonné.
Equipé d'un grand réservoir frontal pour l'huile et l'expansion de la
mousse.
La grande zone froide au fond garantit l'intégrité de l'huile utilisée plus
longtemps.
Réinitialiser manuellement le thermostat de sécurité.
Filtre, paniers, couvercle et collecteur amovibles
pour le robinet de vidange inclus.
Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.
Degré de protection IPX5.
GAZ
Brûleur en acier inoxydable à l'extérieur du réservoir.
La température de l'huile est régulée par
thermostat.
Version électrique

Elément chauffant blindé en acier inoxydable AISI 304, à l'intérieur du
réservoir, rotatif à plus de 90°.

Panneau de commande avec écran tactile haute résolution de 7 pouces,
simple et intuitif.

Circulation et filtration de l'huile

Choix automatique parmi une sélection de recettes préétablies et testées
qui peuvent être mémorisées par l'utilisateur.

Grâce à la certification de résistance aux jets d'eau (IPX5) obtenue à l'issue
de tests spécifiques, les boutons et sous-boutons peuvent être lavés à la
fin de la journée de travail sans compromettre la fonctionnalité et la
sécurité.

La barre frontale est un point d'appui confortable pour le cuisinier ; elle
maintient une distance de sécurité par rapport au plan de travail et
protège ainsi contre les collisions accidentelles avec ce qui repose sur les
plans de travail et en même temps avec les poignees.
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Informations techniques
SPECIFICATION DATA
MATÉRIAU CR1209949
DÉFINITION Q90FREV/G423 FRIGGITRICE GAS 900 M40

LIGNE COMMERCIALE QUEEN

FOURNITURE MIXTE

DIM. LARGEUR 400 mm

DIM. PRODUCTIVITÉ 900 mm

DIM. HAUTEUR 870 mm

POIDS NET 58.4 Kg

VOLUME (net) 0,313

LONGUEUR DU PAQUET 460,000 mm

LARGEUR DU PAQUET 1020,000 mm

HAUTEUR DE L'EMBALLAGE 1460 mm

VOLUME DU PAQUET 0,685 m3

POIDS BRUT D'EMBALLAGE 69,000 Kg

ALIMENTATION ÉLECTRIQUE STANDARD 220-240V 1N

FRÉQUENCE 50 Hz

L'ÉNERGIE ÉLECTRIQUE 0,100 kW

GAS POWER 25,00

PUISSANCE DU GAZ (G25.3/25mbar) 25,00

GRADE IP IPX5

CAPACITÉ 23

MODÈLE CERTIFIÉ Q90FREV/G423
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PRODUITS

GAMME PLUS

Version prête pour l'industrie 4.0.
Modèle T4w

Panneau de commande avec écran
tactile haute résolution de 7 pouces,
simple et intuitif.

Circulation et filtration de l'huile

Levage automatique du panier. En
programmant des recettes à partir
de l'écran tactile, le panier se lève
automatiquement à la fin du temps
programmé.

Choix automatique parmi une
sélection de recettes préétablies et
testées qui peuvent être
mémorisées par l'utilisateur.

Dans la version électrique,
l'élément chauffant peut être tourné
de plus de 90°.
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ACCESSOIRES
CODE MODELLO DESCRIZIONE
CR1353969 QCF22/23P PANIER EN ACIER INOXYDABLE POUR FRITEUSES 22/23P LT
CR1353979 QCF22/23 PANIER EN ACIER INOXYDABLE POUR FRITEUSES 22/23 LT
CR1015399 Q9KRS23HF Kit de remplissage et de vidange du réservoir pour les versions avec filtrage automatique


