
Presse à pizza

Code

P06PF02053

Modèle

PF45L

Dimensions L x P x H cm

63 73 89

Contrôle

Numérique

Poids kg

127

Puissance totale kW

5,1

Tension V

400

Phases Ph

3

Fréquence Hz

50
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Presse à pizza Code

P06PF02053

Modèle

PF45L

Caractéristiques générales

Étalez votre pâte jusqu’à
45 cm de diamètre.

Plateaux traités au téflon,
il n’est pas nécessaire
d’ajouter de l’huile pour
étaler les bases.

Étalez des pâtes plates
ou utilisez un plateau
différent pour obtenir la
pizza classique avec
bord.

Interface extrêmement
simple et intuitive.

Plateaux chauffés jusqu’à
170°.
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Presse à pizza Code

P06PF02053

Modèle

PF45L

Accessoires

Support presse

SUPPORT EN ACIER INOX POUR PRESSE À PIZZA AVEC PLATEAU DE SUPPORT

Code

P11SP23002

Modèle

SPF

Peso

14

Option ROULETTES DE SUPPORT POUR PRESSE À PIZZA

Code

S66RU65002
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